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I. С)бllцее lIоложеllllе
1,1, Ilастоящее Полоlсение разработано в цеJIях усиления коtll,роJlя за качествоN,I пиl,аllия I] IllKO,,lc.
Бракеражная комиссия создается приказом лиректора lUкоJlы tla 1.1аtчало чLIебllого гола.
1,2, Бракера)кнаЯ комиссия в своей лея,гельIIос,ги pyItoBollcl-B),Iol,cя СагrIIиIlом 2.4.5.2409-08. СанIlиI l -
2,4,1 ,2660-|0. сборгrиками реllептур. l-ехtIоJl()I,иt]ескими картill\,lи, jlatIll1,1]\,t Ilолонtеtlием и осуl]lестI]ляет
контроль за доброкаtlественtIостьlо t,оl,оI}ой и сьlрttй tlрtl/,1}lil(ии. l(о,|.()рый tlрtlвсl.,lи,Iся оргаllоJlеtt.гичесl(и]\1
ме,годом, Бракерах< пищи проводится до l{ачiulа oT,I]ycKa Karttjloй BHOt]b приготоtJJlеl.{tlой пар].ии. lIри
проведении бракераltа руководствоваться r,ребоваttияIми на по:rуфабриr(аты. I,отовые блюда и кчJlинарные
изделия.

Выда,lу готовой пищи следует проводtить,го,,Iько I]осле сItя,гия пробы и,]аIlиси в бракераrl(ном )I(урtlале
l]езультаl,ов оtlенки готовых блкlд и раl]реlIlс,l|ия их к t]blilaLre. llри }IаруtlIсliии,гехllологии IIl)игоl.овJIения
гlиLци ко1\'lиссия обязаtlа заIlрети]'Ь ВЫ;lдr11 б,tltl.,l ),,lаrt(и]\lся. liallpatjИl'l, их ttа,,lорабtlтк\,иJlи rlсрсрабо,r.rсу,. а
ttри ttеобходимOс,ги, lla иccJlello[Jatttиe в calll.J,гapll() IlиlIlсI]\ltl;tабора-t,tlриttl.
1,3, Бракерахtttый x(ypliaJI /loJ])l(eH быт,ь IIpO}l},ivtepOBatl, Ilp.,llIllYpoBalt 11 cl(l]eIIJlell tleL|aTb}Oi хранится
бракераlltьtый >l<урttал 1,1a кухне, В бpaKepalI(tION,l )I(ypt.laJIe отмеLlак)I,ся рсзуJIьт.а,гt,t tlрtlбы Kan(lloI.o б,,ttола. а ttc
рациоIjа в целом, обращая внимание гIа такие l|оказа,гели, KaI( вtiсtll}lий вид, llве,г. заtItlх. Bl{yc, коllсис,генI.1ия.
lttёст,ttость, сочность l(P. JIиrlа, прово/lяlлие орI,ано,,lеIIl,ическуtо оIlсtIl(}, IIиtllи.,llол}I(lIы бt,l,гь tlзttак()\lJlсt]ы с
ме,годикоЙ провеllеtlиЯ да}lllогО анаJlиза. За Ka,tcc,l,Bo Ilиlllи tIcc),T ol,t}el,cTBelItlOc,I,b Ilpe.llccllal.eJlb бракераllttlой
комиссии, чJ]ены бракералttttlй кошtиссии и ll0Bap. IIриl.о.IUt],lrIttlll(ий llро,,l),кllиl().
1 .4. [lо.lrномоLlия коI\4иссии
Бракеражrtая комиссия tllкoJlы:

, осущеСтвляеТ контроJIЬ собJIIо/IенИrI саt,tитарIlо-I,иl,иенИLlесl(их норм IIри трансIlор-l.ировltс.
доставке и разгрузке проllукl.ов Itи.гаI{ия;

о ПРоВеряет IIа пригодность скла/lские I.I lrlруI,ие llомеlltеllия llJlrl хранения Ilролук,Iов tIитаIIия, а
также усJIоI]ия их храненIaя;

. сжеДНевIlо след(и'г :]а lIpaBи"rIbtlOcl,bl() cocl,al}JIcIlиrl NIetIl():
с l(о[lТРоJIируLrт орI.анизаLlиttl работы tla tlиtttеб,I()l(е;
, осушlестI]JlrIе,г кон,гроJIЬ срокоВ реiUIljзаIlИи rIpo/lyK,I,oB lIи,гаII1.Iя и кLlttес,гва приI,отоI]JlеIIиrI

пишlи;
о IIPOBePrleT соотI]етствис IIищи (lltзt,lо"ltоl,иIlеским ltоr,ребнос,t,яtм ,це1ей l] ()ct{oI]IlLIx IIиIt{свых

веuiествах:
. сЛеДИ'l,tа соблюдеIIием правиJI "ltичttоЙ I,игl,tсlIы рабсlr ttиttами IIиIцеб,,lока;
о I1еРИоДическИ присуl,стI]ует rIрИ ЗLll(;IалКе ()ctIo}]IlLIx IIРо.l1уц,1.6,r. IlровсрrIе.Г l]1,1Х().ц б:ltо.ц;
, IlроВоДиl,оргаrIоJIеIIтиIIескУlо OI{cIIKv l,tlltlвtlй IlиIl(и.,г. е. oIlpejleJlrIel,ee ItBel-" запах. вкус.

коtlсис],енI{ию, жес,гкос.гь, сочнос.l L и T..,i(.;

, IIроверяеТ соо1,ветс,гвие объемоtз IIригоl,оI]JIеIlного питаt{иЯ объемУ разовых гtорI{ий 1,i

коJlичеству детей.

I l. Mc,r,trtll ка o|)l,a llo;lcll1,1t.IecK(lii tlllctl Krl lI ll lrlll
2.1. ОРГаНОJlеП'ГИЧеСКУIО olleI]Ky tlt]чиtiаlо,г с Bl{clIllIcI-() ()смо,гра сlбразtlоtз Ill.|lllи. Ocb,ror.p Jil,r11,," llрово],lить при
днев}lом свеl"е. Осплогром оIlределяlот вttеIttttий l]llll tlиlll11, сё цtзсr..

2.2. ЗатеМ опредеJlяеТся заIlах пиlци. Заltах опрс/lеJlяе,гсrl llри загаёнtltlпл дыхаlIии. /.[rя обr:lзttачениrl заllаха
IIользую,гOя эIlитетами: ,tис,I,ый. сtзе;ttий. ароrtа,гtlый, ttряrtый. ttt,l,tо.lttокис.liый. t,ttилос,гный, Kc,lplvtoBoii.
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бо,,tоr,ный, илист,ый. СпеuиtРический,запах tlбозна.tttет.ся: се.llё,цс1.1ttый,,tесttо,лttьtй. rr,lя.гный, ваtrильt,tый.
несРтепродуктов и т.д.

2,3, Вкус пищи. как и запах, следует устаIlавлиI]а,гь llри xapaкTepнoii ltля lrеё.гемIIературе.
2.4. При Qня,|,ии пробы необходимо выIlолнять неlt' I-орые правиJlа
ПредосторОI(носl-и: из сырыХ продуктоВ гtробl,tОгся ],ojlbкo,I,e, ксl.горыс rlриме}lяются в сыром виllе: вкусоt]ая
гlроба не прово/]ится в случае обнару;ltсl{ия tlpи,]tlaKor] ра,},,lо)ке}l14я I} ви,Ilе l]с|lрия.1.1IоI.о заI,Iаха, a.laK)(e в
случае подозре}lия, чl.о ла}l1-1ый продуl<т.бы;t ltричl.tttой ltltltletlclгO ().|.раI]Jlсllия,

III. Оргаllолеrrти.Iеская ollel|Ka первых бllKlll
3,1, lIлЯ органолепТическогО исследоваНия tlepBoe блюlltl 1,IцательtIо llсреlчlеtllиl]аетOя в K()TJlc и бсрё.rся в
небольшоtчt количестве на тарелкУ. отмечаtоr-внеttlttий ВИл И tlве.г б;lю.tlа, по котоРыl\,l Mo)l(Ho суllи.гь особ;ttо/iеttии,гехноJlогиИ его IIригоТовJIения. (-'.ltедует обраLtlztгt, вllи]\Iа}lл,lе lla KaLlecTl]o обрабо.гttи сырl)я:
тlцатеJIьность оtlис,гки овоtr(ей. tl?l.rlИЧИе II0с,Iюр()llllих ttриtttессй и ,lаt,рязttёttt]()сти.

3,2, Гlри оцеlJке B}lelt,I}Je1,o l]иrlа супоr] и борttrсЙ lIровсряю,г (ltlpпly tlарсзl(и tlвоltlей и Др),гих кOi\{п()llеtl]-ов.
сохранение её в процессе варки (не долrltно бы,r,ь ltомяr,ых. у,гра"гиtзrrrr.rх форму, и сиJlьIIо развареLlIlых овош{ей
и других продуl<тов),

3,3, IIри органолепТичесt<ой oLle}Il(e обрашlаttlг t]llи]\1аllие tla прозраtltIость cytIOB И б\,.ltьоttов. особсгtнсr
изгоl,авливаемых из ]\{яса и рыбы. Недоброr<а.lес].t]сIIlIые мясо и рыба,цаtот м}1.IIые бу.,lьоrtt,I. каtl.Ilи )I(ира
иNIеIоТ ]\,lелкодисIlерсный ВИд и lla поверх}lос,t,и tte образу,tоl,)ltирIlых яll],арllы\ ttлёttсltt.
3,4, I1ри IIpol]epKe lltореобразrlых cyIIOt] llрtlбl с.rиваlо,г,l,()IlкOл-l с,lрr,йкой и,],l())I(l(и в IapeJlKy. ().гмечая Iyc...oly,
олноролllость l(оlIсис,геt{ции. tIаJlичие }lСtl|)()г(.ртr,lr LlасIиll. (irlt-rtKl1-1c,ll(),,l)I(cl| бt,lт.ь tl;lllol)Ojlll1,1]\,l tl1l tзсей
массе, без от,слаивания жидкости на его tltll]срхllости.
з,5, IIри опрелелеFlии вкуса и запаха оl.меча}о]., сlб.ltа/lае,г,,lи б;tюло IIрисуIIlиNt еN4},Rк\/соN,l. tlcl.Jl}J
посторонtlегО Приl]к)iса и заIIаха' tlалиrI},lЯ l,оречи. ttесвойсr,венltоЙ свс}I(сIlригОтоl]Jlеllll.;t\,r\' б.1ttojlr.
кисJIотtlосl,и, недосоJIености. пересола, Y,зarlpaBtl,tll1,Ix и IIрозрачii1,Iх cy1,Iot] 1]t]aLlilJle ttробt,tог )liиlll{)lO час.1.1,.
обраrriая tt}{има1,Iие tla аромаl,и Bl(yc. llсltи первtiе б.lltоjtо заIll)аl]jlяе,гсл сл,tе,гаtttlй. то BllaL{ajlc et.o пробуюr без
с l\4 е,га ll ы .

З,6, I,1e разрешаюl'ся б.люда с Ilривкvсоп,t сt,lрой и IIollI,()pcBttteй .ntl,Kt,i. с llсловаре}lllы]\{и иjIи сиjIьliо
переваренныN,lи продуl(тами, комками заваривtttейся ]\,tуки. резr<ой Kиc,lloTllOcTbtO. IlcpecoJoM и llp.

[V. Орг.а lrOJIeII,|.ll tlеская ollc ll Kil в,г() ры х бл lo,tl.
4,1, В блюдах, отпускаемых с r,aptJиpoN,I и co\,,c()]\,r. все coc,|,I]BtIble rIас,г'J оI{сllt4ваlотся о1-,цсльllо. ()tlcttKa
соус1lых б:lrод (l,),.,rяrш. pa1.1,) /lаётсяl t-iбtllая.

4,2. ]\4яссl птиltы.lцоJl)I(но бы.гt, мягt<иi\,l1 c()Llt{1,1NI и,llсI lio О.Г,ЦС"'I111.1,Ся tl,t.tttlcr.cii.
4,З, IIРИ ttа,ПИ'rИИ КРУПЯНЫХ, NrУtlllЫХ ИJlИ ()l]ouItlLIх I,арIIиров IIроllсl)яt()l-,гак)I(с и\ коt{сиg.гсlltlиlо. I]
рассыпчатых Ka[lax хорошо набухtttие зLlрttа.,кl.,tlttllы о.гJtеJlя,I.ься itp),i.ol./(p),Itl. Рztсltреitеляя l(atllv l.()lIки]\l
cJ]oeM на,гареJIке, проверяIот llрисутст,вис в tlсй ttеобр\,tllеttttых,зёрен. п()стOроIJllих ttрилtесеii" ttt,lпtKoB. IIptl
o1,1eHKe коllсисl-енции каши её сравllиI}ак),l, с заlIпаllирOВаttttr_lй lIO l\1clllo. tl,],O I1(),]в().jlяеl l]l)IЯt]l'll-Ь
tIe.цoBJlo)Iiell ие.

z1,4, Маr<ароIl}]ые ИЗllе,lИЯ. ecjIt] ОtlИ сВарсI]ы lll)i]I]tljl bll().,llOJ1)IiII1,1 бы,t,t, л,trltкие и JlcI.K() о.I.лсjIятьсrl l[р}г от

IlocJle ?I(арки.

4.5. При оцеIlке овоtl.lllых гар1,1ироl] обрашlакlr,вllи]чIаtlие Ila l(aLlccтBo оLlисl.iiи овоtt{ей и ка1l.гофс,,lя. на
ко}lсистеrltlию б.пюд, их t]IJеtllний ви;:l, tlве,г.'l'ак, ecJIll Kal]l.ot|lc,,lt,tttlc riIOpe раз)ки)I(еIItl и иN4ее,г сиttсватый
oTTe}loK' следуеТ гIоинтересоl]атьсЯ l(tttIcc,l,I]ONI иcxo,lltlOt.o t<ар,гоrРе,,tя. про|tсt]l.о]\,l отхOла, заклаJ(кой и
выходом, обрати,ть t]llиMall}Je t{:l Hajl}Jtlиc в l]cltcllT,}pc N,lOJlOKa и ,Iiира. IIри tltl;1озрсtlи1.1 tla llесо..,-I,веl.с,l.вии

рецеlI,1уре - блюлО наIlраl]Jlяе,Гся tla анаJlи,з tз ,tабоllа.гоl)l,tl().

4,6. КоtrсистеllllиIо соусов o11l)ejlejlяIo,I,. сJIиваrl их ,гtlttttсlЙ cTpt йкоii и,] jlо7liliи в ,Iape,ll(),, Iiс;tи в coc].tlI] со\,са
вхоllя,г пассироt]аltные кореlrья. л},l(, их ()l,;lсj|яltll. и [Il]овеl)яlо,|. с(.)с-гав. (lopbry Iiill)езки. t(оllсис I^elll(иt().
обяза,гельttо обрашlаtо'I, l]lIимание Ila цвеТ соуса. L:.с.rlи в llel,() l]\0.Ilrl,| l,оNlil,Г и )I(ир иJlи cMel,alla..l о с()},с ll()Jl)l(ell



поJlитое такиN,l coycol\4. Ile В1,IзыВает аIlllе,г1-1l,a], сll14)Iiае,l,вIi\,совые,,tос,l,оинс,I,ва !lиlIlи, а cjlclloBaTeJlb}lO. с0
усвоение.
4.7. При оtlредеJlении вкуса и запаха б.;tltl,,t обрашlаlсll, вtlиNlаtlие tlil IlаJlичис с|]еt{и()ическ}lх ,]aIlilx()B.

особеttнО это Ba)I(ll() ilля рыбы. коl,ораЯ леl,ко Ilри(lбреr-аеr'I1осl,ороlllIИс заlIахИ }л] оl(рух(аlоtttей среltы.
Варёtrая рыба дол;ttllа име,гь вкус. xapalt,l,cptrr,tii itjlя,цаlIl]()t,..,, a_ uи,llil с xOpoltI11 t]bll]il?,I(etltlы]\l tIриl]l(},соN4
овощеЙ и прrllIост,еl"{. tl )I(аре}lая,- ltриятttt,ll,i cJle|,l(a заьtеl,tr1,1tti tlpllI}I(),c свс)l(сго )I(1,1pa. lia l(oT.opON,'1 её rttарили.
Orta Долхtна быr'ь пlягt<сlй, сочгtой. lle кроlllаl]tсйся сttхраtlя}оIllсй фrlрьrr llal]c.]liи.

ч. критIiрии оllt]Ilки кАчI,]с.l.вл БJIIо/(
KYioB.,tetttBцpltпle.rlbLIOlr - блtодсl IlриготоtJJlе}lо l] соотве.гствии с ,гехlttl.1lt-tt-исй]

llc лоIIускастся. грсбr е гся ,taMclia б,lto,rta.

5.2. ОцеrrкИ качества б.rrюд и куJlинrlр}]ых из,lс-tий,]аIlсlся,|,ся IJ )(\,l]}Ia,l Vс-гаllоl]jlеllttсlй t|;орьrы. о(lорм,,tякlтся
подписями всех членоt] коl\,lиссии,

5.3. Оценка куDовлепtворltпtе.|lьltOD и кttа.уOов.теtltвOрllпле.|lьl!тD,.\Llнtпя бракераiкtlой цомиссией или,llруI.ими
проверяtощими лица]\,{и, обсуждается l,la совеll{аниях IIри /lирек,I,tlрс и lla lIJiatlcpKax. Jlиrtа, виllовtlьlе в
неуllовлет,воритеJIьноl\{ пригоl,овJtеttии б.ltIод и l(yjlI,tllapllt,tx из.,lе.ltиii. IlриljJ]сl{аIотся к матсриаJlьной и др.угой
отt]е,l,с,гве н 1,1ос,ги.

5.4. /1ля оllреJlеJlс}lИя tIравиJlьI,1осl,и всса tllI,\ LI}lы\ |,()0,сtI]1,I\ l().]lиllilpll1,1x и,l,,l.с,,tий и пtl;tч(lабрикатов
олНоВреМсlJtIо ВЗВеlllИВа}O'Гся 5 l0 rrOPltиii lia)I(rltll'O Ви.liа. а l(tllli" I,aplll]p()I] и jlр\;l,их llсllll,\,tlttых б;ttcl]l и
иЗlIеЛИЙ - ПуТеМ t]ЗВешиваI{ия порций. в,]я1,1,1х Ilри o,I IlycKe llt1,1,рсби,t,сltltl,

VI. УправJtение и c,l.pyt(Typa.

4.1". В состав бракераllttrой комисси1.1 l}хо.rl!lг:

- ответствеrrный за организациIо IIи,гаIIия:
- председатель профкома шкоJIы;
_ повар.


